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Chantez Sara perché Metro. ° o. dodo Il a alors crié : « Et si on

ti amo en ecoutant mettait la sauce DANS le

notre playlist "Pasta 2 i i isi spaghetti ?! ».
S (e Sautez ['étape cuisine, passez direct au plaisir pag
dos du paquet). Le monde a ri. Aujourd'hui,
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Pas besoin de sauce !

Elle est déja planquée
dans les pates !

D E A

pasta la vista : fout le 9oGt, sans les taches

On connait tous le refrain : on rentre du boulot, on a faim, mais la flemme
de faire mijoter une sauce bolo pendant 3 heures est plus forte que tout.
Nos chefs ont donc craqué : ils ont injecté tout le goat du basilic, du
parmesan et de I'huile d'olive directement dans le cceur des pates.
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pasta la vista : fout le 9oGt, sans les taches

On connait tous le refrain : on rentre du boulot, on a faim, mais la flemmme
de faire mijoter une sauce bolo pendant 3 heures est plus forte que tout.

Nos chefs ont donc craqué : ils ont injecté tout le goat de la tomates, du
parmesan et de la créme directement dans le coeur des pates.
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Une claque de saveur qui vous met au tapis

Blé de haute

Pas besoin de sauce !
quali

Zéro tache de €Elle est déja Elnmquée
a-o N, sauce sur la 3 dans les pates !
chemise garantie.

Packaging
recyclable (parce
qu'on aime la
planéte autant
que les pates).

Pour 4 personnes
(ou 2 trés trés faim).

On connait tous le refrain : on rentre du boulot, on a faim, mais la flemme
de faire mijoter une sauce bolo pendant 3 heures est plus forte que tout.

Nos chefs ont donc craqué : ils ont injecté tout le godt de la tomates, du
parmesan et de l'origan directement dans le coeur des pates.

le savie2-vous ?

Le nom "Penne” signifie littéralement "plumes” en italien.
Leur coupe en biseau imite la pointe des plumes d'oie que
I'on utilisait autrefois pour écrire.Chez Pasta la Vista, on a
décidé d'écrire une nouvelle page de I'histoire culinaire. On
utilise le canal central de la Penne non pas poury laisser
passer [air, mais pour y injecter notre sauce Marinara bien
A l'origine, la sauce Marinara était épaisse.C'est la seule plume qui vous permet de déguster
préparée par les femmes des du rouge sans jamais faire de taches d'encre.
marins napolitains pour leur
retour de mer. Mais avec le roulis

. du bateau, la'sauce finissait plus .
+ Apprenez 3 mots i §
Ro souvent sur le pont (ou'sur le cuisinez en musique !

ditalien. capitaine) que dans festomac.
pitaifg) qu Scannez ce code pour accéder & notre

+ Cherchez votre Un vieux loup de mer, lassé de playlist "Pasta & Chill".
PN frotter ses vareuses, a fini par
B hurler : « Par mille sabords, E '_'E-
apnd=
.

mettez cette tomate dans le tube 8 minutes de‘chansons

+ Chantez Sara perché stquion n'en parle plus t» italiennes rythmées pour
tiamo en ecoutant cuisiner. Garanti sans

S Nos chefs ont écouté la légende :
igtre pielylist Pocka ils ont blindé lintérieur d:?u pate fausses notes.
&chill" (QR Code au avec dela tomate San Marzano
dos du paquet). et de l'origan. Le goat du grand
large est &, mais le naufrage sur
Votre chemise est &vité.
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pasta la vista : fout le 9oGt, sans les taches

©On connait tous le refrain : on rentre du boulot, on a faim, mais la flemme

y de faire mijoter une sauce bolo pendant 3 heures est plus forte que tout.
A f Nos chefs ont donc craqué : ils ont injecté tout le goat des palourdes, du
\ persil et du beurre directement dans le coeur des pates.
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I'histoire de la
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Un petit goGt de paradis iodé.



